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Fondamentale poi & lasciare liev
Iti pilr digeribile e leggera. Oggi, per

a lungo limpasto,
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che la piz
velocizzare i tempi, <'¢ a disposizione la ciotola per impasti
con gel riscaldante. 1 passo successivo & formare il famoso
disco di pasta. Utilizzando la pratica busta in silicone, nella
quale racchiudere l'impasto, la base & pronta in un attimo,
mentre la cucina rimane linda ¢ pulita, senza tracce di
farina, La cortura lascia spazio a deroghe speciali e, invece

100 saLesPErE

che nel eradizionale forno a legna, possiamo cuocere fino a
quattro pizze alla volta nel nostro forno casalingo oppure
usare il fornetto dettrico. L'importante ¢ che la pizza - il
pronto soccorso dello stomaco come la definisce M

Serao - non sia cruda né troppo corta o brucia

pizza-addicted il massimo ¢ averla gid tagliaa in o

di om 10 (Taio di Alessi, € 41).
=5 Par cuocera @ servine la pizza
in tavola, mantenendola calda fino

salvagoccia disponibile
in due colori e in due misure {Oliva
di Pusher, TScl €1980e 25cl
€ 14,60 circal. » 7 Set per servire
Ia pizza gia tagkata a triangoli:
sostegno in bambi con scanalature
jper facilitare il taglio e 4 piatti
(Pizza Passion di Villeroy&Boch,
€ 64,90). Indirizzi a pagina &




